
  



 
 

 
 

 
 

 
„Chef´s choice“ 
„Serviert von 18:00 bis 21:00 Uhr“ 

 
 

VORSPEISE  

Trio vom Kohlrabi  

Sonnenblumenkern-Dressing | Liebstöckelöl | Walnuss | Williamsbirne (vegan) OH 

 
 

ZWISCHENGANG * 

Hühner Consommé 

Kraftbrühe | Schnittlauchöl | Wurzelgemüse | Lebercrostini ACLO  

 
 

HAUPTGANG  

Goldforelle 

Konfiert | Frühlingsgemüse | Kräuterfischessenz | Süßkartoffelcrunch DLOG  

oder 

Lamm 

Rücken | geschmorte Keule | glasierte Leber 

Saubohnen | Mangold | Erdäpfel-Boulangère ACGLO  
 
 

DESSERT  

Piña Colada 

Ananas | Kokos | rosa Pfeffer | Rum vegan  O 
 
 

3 Gang Menü mit Dessert € 70 
* 3 Gang Menü mit Zwischengang € 82 

+ Weinbegleitung nach unserem Sommelier € 27 
 

4 Gang Menü € 92 
+ Weinbegleitung nach unserem Sommelier € 36 

 
Das Gedeck um € 5,5 mit 

frisch aufgebackenem Mariannenbrot und von Hand aufgeschlagener Butter 

 



 

  

 

 

  

 

 

VORSPEISEN  
 

 

 

  Trio vom Kohlrabi  

Sonnenblumenkern-Dressing | Liebstöckelöl 

Walnüsse | Williamsbirne (vegan) OH        22 

 

  Wildgarnelen pochiert 

Erbsen | Minze | Rettich | Fenchelsalat | Krustentier-Dressing BG MO   25 

 

Rindstatar 

Rinderfilet | Ortiz-Sardellen | Essigzwiebeln 

Brunnenkresse | Erdäpfelbrot ACDM        29 

 

 Lachs Sashimi  

Ponzusauce | Wakame | Wasabi | Bonitoflocken GDOM     28 

 

 

 

ZWISCHEN GANG  
 

Hühner Consommé 

Kraftbrühe | Schnittlauchöl | Wurzelgemüse | Lebercrostini ACL O   15 

 

  Lauch Gribiche 

  Geschmort | Sauce Gribiche | Wachtelei | Wildkräuter ACL MO    22 

 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HAUPTGERICHTE  
 

 

 

Lasagne 

Schwammerl | Piquillo-Mandelcrème | Gremolatabrösel (vegan) AHLMO  30  

 

Kabeljau  

Filet | Aal Beurre-Blanc | Speck | Linsencreme | Ofenkarotten DGLMO    41 

 

Goldforelle 

Confiertes Filet | Frühlingsgemüse | Kräuterfischessenz | Süßkartoffelcrunch DL OG 37 

 

Rind 

Dry-Aged-Filet | Sauce Bordelaise | Wirsingpüree | Bärlauchgnocchi GL MO  47 

 

Lamm 

Rücken | geschmorte Keule | glasierte Leber 

Saubohnen | Mangold | Erdäpfel-Boulangère ACGLO  43 

 

 

 
 
 
  



 

 

 

 

 

DESSERTS & KÄSE  

 
Sticky Toffee Pudding 

Topfeneis | Salzkaramell | Pekannüsse   ACGH O      14 

 

  Rhabarber  

  Macaron | Rhabarber-Ingwer-Kompott | Vanillecrème CGH     15 

   

  Schokoladenmousse  

Bitterschokolade | Amarenakirschen | Sauerrahmeis | Hippen ACFGO    16 

 

Piña Colada  

Ananas | Kokos | rosa Pfeffer | Rum (vegan)  O       14 

 

  Sorbet Champagner und Minze   O        11 

  Erdbeere oder Limette | mit Champagner angegossen 

 

4xKäse 

Feige | Traube | Walnuss | Brot A G H M O       20  
 

AFTER DINNER DRINKS  

 

Edelbrände 2 cl 

Krenn Marille 10 

Krenn Hollunder 28 

Krenn Rote Williams 12 

Rochelt Quitte 18 

Rochelt Gravensteiner 25 

Ziegler Haselnuss 19 

Grappa 2 cl 

Berta Bric del Gaian 2014 18 

Nonino Il Merlot 6 

Poli Sassicaia 2019 14 

 

 

Süßwein 5 cl 

2020 Kracher Beerenauslese 

Coburg Selektion 8 

 

Cocktails 
Apotheke 16 

Branca | Minzlikör | Wermuth 

Coburg Espresso Martini 16 

Wodka | Weiße Schokolade | Kaffee 

Sherry Cherry Lady 16 

Amontillado Sherry | Kirschlikör | Schokoladenbitter 

  



 

 

 

 

 

NABER KAFFEE  

Espresso | Espresso Macchiato | kleiner Brauner G     4,5 

Doppelter Espresso | großer Brauner G       6,5 

Cappuccino | Melange | Café Latte G | Verlängerter     6,5 

 

ZOTTER  TRINKSCHOKOLADE         7 

Bitter Classic 78% | Milch Kakao 45%  E F G H N  

 

RONNEFELDT TEE         6,5 

SCHWARZTEE UND GRÜNER TEE  

Earl Grey | English Breakfast | Assam Bari, Darjeeling | Chai Tee | Green Leaf 

Morgentau | Jasmin 

KRÄUTERTEE UND FRÜCHTETEE  

Wellness | Refreshing Mint | Mountain herbs | Rooibos Cream Orange 

Sweet Berry | Ayurveda Herbs & Ginger | Kamille | Verbene 

 
DAS BESTE VON DEN BESTEN  

Wir sind stolz Ihnen unsere Partner aus der Region vorstellen zu dürfen! 

 

Brot_Joseph Brot Brotmanufaktur – Burgschleinitz 

Obst & Gemüse_Unfried – Krems 

Kräuter-  & Gemüseraritäten_Bauer Michi -Stetten 

Fleisch_Fleischwaren Höllerschmid -  Walkersdorf 

Fisch_Eishken Estate / Teichwirtschaft Radlberg 

Zotter_Schokoladenmanufaktur -  Riegersburg 

 
V= Vegetarisch 

 
ALLERGENE  

A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F = Soja, G= Milch oder Laktose,  
H= Schalenfrüchte, L= Sellerie, M= Senf, N= Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R= Weichtiere 

 

Alle Preise sind in Euro angegeben und enthalten alle gesetzlichen Steuern und Abgaben 


