
 

APERITIF  

Bellini mit Sekt | Champagner 0,1  12 | 19,5 
Aperol mit Weißwein | Sekt 0,1  10 | 13,5 
Campari mit Soda | frisch gepresstem Orangensaft 7 | 9 
Lillet Spritz mit Weißwein | Sekt 0,1 10 | 13,5 
 

Coburg Spritzer 
Ramazzotti Rosato | Schloss Gobelsburg Sekt | 
hausgemachter Thymiansirup 13 
 

“Clementini” Signature Drink 
Sekt | Champagner 0,1  12 | 19,5 
 

“My Sweet Clementine” Signature Drink (0,0%)  
Clementine | Ginger Ale | Limette  8 
 

Sparkling Tea „BLA“ (0,0%) 0,1 | 0,75  
Jasmin | Kamille | Citrus 11 | 70 

 
FRISCH GEPRESSTE SÄFTE  

Orange 6,5 
Karotte- Ingwer 6,5 
Grapefruit 6,5 
Tagesfrische Säfte 6,5 

 
ALKOHOLFREI & HEISSGETRÄNKE  

Coca Cola | Cola Zero 5,5 
Fever Tree Tonic Water | Bitter Lemon 0,2 6 
Frisch gepresste Säfte 0,2 6,5 
Soda Zitrone (Jugendgetränk) 0,25 4 
Vöslauer Wasser 0,33 | 0,75 4,5 | 8,5 
BALIS LIMONADE  0,25 6 
Basil | Cosmo | Tiki 
KOHL NATURSÄFTE  0,2 6 
Bergapfel Sonnenglanz | Apfelminze | Birne  
 

Naber Kaffee 
Espresso | Espresso Macchiato | Kleiner Brauner G 4,5 
Doppelter Espresso | Großer Brauner G 6,5 
Cappuccino | Melange | Caffè Latte G | Verlängerter 7 
 

Zotter Trinkschokolade 7 
Bitter Classic 78% | Milch Kakao 45% E F G H N  

 

Ronnefeldt Tee 6,5 
SCHWARZTEE UND GRÜNER TEE  
Earl Grey | English Breakfast | Assam Bari, Darjeeling  
Chai Tee | Green Leaf | Morgentau | Jasmin 

Rooibos Cream Orange | Sweet Berry | Ayurveda Herbs & 
Ginger | Kamille | Verbene | Winter Harmony Wellness | 
Refreshing Mint | Mountain herbs | 
 

SCHAUMWEIN  0,1L | 0,75L 

Schloss Gobelsburg Brut Réserve O 10 | 59 
Kamptal – Österreich 

Pol Roger Brut Réserve O 17 | 105 
Champagne – Frankreich 

Bründlmayer Brut Rosé O 11 | 68 
Kamptal -  Österreich   

Ruinart Rosé O 26 | 180 
Champagne – Frankreich 
 
 

WEISSWEIN  0,1L | 0,75L 

2025 Grüner Veltliner DAC  O 6,5 | 38 
Ebner-Ebenauer, Weinviertel – Österreich 

2024 Gelber Muskateller O 8 | 48 
Salomon, Kremstal – Österreich 

2023 Sauvignon Blanc Steinriegl O 9 | 55 
Wohlmuth, Südsteiermark – Österreich 

2023 Bourgogne Blanc (CH) O 12 | 70 
Cachat-Ocquidant, Burgund – Frankreich 

2023 Riesling Gutswein O 7,5 | 45 
Schäfer-Fröhlich, Nahe -  Deutschland 
 
 

ROSÉWEIN  

2025 Zweigelt Rosé O 6,5 | 42 
Bründlmayer, Kamptal -  Österreich 
 
 

ROTWEIN  0,1L | 0,75L 

2021 Aus den Dörfern (BF/SL/ZW) O 8 | 50 
Schuster Leithaberg – Österreich 

2021 St. Laurent „Frauenfeld“ O 10 | 60 
Reinisch, Thermenregion – Österreich 

2015 „Offerus“ (SY) O 13 | 82 
Jean-Louis Chave Sélection, Saint Joseph – Frankreich 

2017 Peccatum (BF/CS/ME)  O 12,5 | 75 
Leberl, Leithaberg – Österreich 
 
 

SÜSSWEIN   5CL  | 0,375L 

2020 Beerenauslese Coburg Selektion 
(WR/SB/Scheurebe) O 8 | 48 
Kracher, Neusiedlersee – Österreich 



 

BRUNCH  
 

 
WARM PLATES  

Open Omelette  €25  
Geräucherter Heilbutt, Kaviar Beurre Blanc & Wildkräuter CDGLMO  

Ei Clementine  €16 
Hashbrown, pochiertes Ei, Spinat & Sauce Hollandaise CGMO 

Räucherlachs D €4  

Thum Schinken €3  

Portobello Pilz  €2  

Weiches Ei  €8  
Kartoffel Toastbrot & Kräutersalz ACG  

Omelette, Spiegeleier oder Rührei (aus Zwei Bio Eiern) €16 
Wählen sie bitte Zwei Toppings 

Bergkäse G, Schinken, Bacon, Lachs D, 

Tomaten, Pilze, Paprika, Babyspinat D 

Hamshuka  €22  
Ras el Hanout Lammragout, Minzjoghurt, 

Hummus & Jalapeño CLMO 

Full English  €22  
Bio Ei, Mini Bratwurst, Blunzen, Speck, Tomaten, Champignons, 

Homemade Baked Beans ACGMO 

 

 

 

 

 

 

 

 
COLD PLATES  

Thum Schinken  €16 
mit Kren, Senf & Essiggurke MO 

Schottischer Räucherlachs  €26  
mit Creme Fraîche, Schnittlauch, Kapern, geriebenes Ei, 

Honigsenf & Nussbrot ACGM 

Käse Teller  €19 
Frischkäse, Brie, Alpenbergkäse mit Tomaten Chutney 

und Ciabatta AGLMO  

Vegan Mezze  €20  
Babaganoush, Hummus, geschmorte Zucchini und Salsa 

Verde AMNO 

 

SWEETS  

Bananen „Toast“  €16 
Brioche gefüllt mit Marshmallow, Banane & dunkler 

Schokolade, dazu Vanilleobers ACGH  

Heidelbeer Kaiserschmarrn  €22  
Mit Ahornsirup, Zitrus Sauerrahm und Melisse ACG 

Griechischer Jogurt  €16 
Mit Granola & Blütenhonig oder Beerenkompott AGH 

Porridge  €12 
Mit Rum Tee Dörrpflaumen oder 

Zimtzucker & Nusskrokant AGHO  

Mini Palatschinken  €14 
Gefüllt mit Topfen, Himbeeren und Schokoladensoße ACG 

 

 

 

VORSPEISEN  ab 10:30 Uhr 

Soupe de J our _Cremesuppe des Tages (V) F €12 

Beef Tatar_Rinderfilet handgeschnitten, Erdäpfel Toastbrot, Trüffelmayonnaise ACDGLMO  €29  

Chicken Ceasar Salad_Salatherzen, Sardellen, knuspriger Speck, Reggiano, Wachtelei, Kapern ACDGLMO  €32  

 

HAUPTGERICHTE  ab 10:30 

Schwammerllasagne_Piquillo Paprika Cashewcreme & Kräuterbrösel (V) AHLO   €30  

Goldforelle_Filet, Baby Brokkoli, Mandelbutter & Petersilienerdäpfel DGLMO  €36  

Wiener Schnitzel vom Kalb_ in Butterschmalz ausgebacken, mit Erdäpfel Vogerl Salat & Preiselbeeren ACDLMO  €47 

Spanferkelkotelett_Café de Paris Butter, Pommes Mousseline & Choucroute DGLMO €38  

Steak & Eggs_Rosa gebratenes Steak mit Spiegelei, Tripple cooked Fries und Kräuterbutter CG 

Ribeye | Filet €45  | €52 

 
ALLERGENE  

A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder Laktose,  

H= Schalenfrüchte, L= Sellerie, M= Senf, N= Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R= Weichtiere  

 

 Alle Preise sind in Euro angegeben und enthalten alle gesetzlichen Steuern und Abgaben   


