
CH EF 
FOR 

A DAY

G O U R M E T  R E S T A U R A N T
P A L A I S  C O B U R G



W E R D E N S I E  E I N E N TAG L A N G T E I L  
D E S  T E A M S VO N 2-S T E R N E U N D  

5- H AU B E N KO C H S I LV I O N I C KO L .

Erleben Sie hautnah Rhythmus, Tempo und Teamspirit einer 
Gourmetküche: Dienstantritt, rein in die Kochjacke,  

Tagesplanung, Passzuteilung, Warenannahme, Mis en Place, 
Pause, sieden, dampfen, Musik hören, garen, braten, backen, 

rühren, vakuumieren (und vieles mehr), gemeinsames  
Abendessen, Line-up, schicken, Gäste verabschieden,  

Reinigung, Nachbesprechung (auch genannt Feierabendbier).  
Und als Zeichen der Anerkennung erhalten Sie möglicherweise 
im Lauf des Tages vom Team Ihren eigenen Küchen-Spitznamen.

CH EF FOR 
A DAY

· Pro Termin nur ein „Gastkoch“

· Verköstigung während des Tages, gemeinsames  
Abendessen mit dem Team

· Personalisierte Schürze als Erinnerung

· Gutschein für eine Person für unsere Genussreise inkl. 
Weinbegleitung im Silvio Nickol Gourmetrestaurant

· „Arbeitszeit“ von 14 Uhr bis ca. 23 Uhr

P R E I S  F Ü R E I N E N TA G I M T E A M V O N S I LV I O N I C KO L

695 € P RO P E R S O N 
We ite re I nformat ione n und Re se r v ie r ung unte r  

re se r v ie r ung@pal a i s - cobur g.com

Für „Chef for a day bei Silvio Nickol“ sind keine Vorkenntnisse im Kochen notwendig.

Immer Dienst ag ,  Mit t woch, Donnerst ag  
und Fre it ag ,  D ienstbeginn 14 Uhr.

Auch als Geschenkgutsche in erhält l ich!

R E S E RVAT I O N S@ PA L A I S- C O B U RG .C O M O D E R +43 1 5 18 18- 130
PA L A I S C O B U RG R E S I D E N Z G M B H  

C O B U RG B A S T E I 4 • A- 10 10 W I E N
@S I LV I O N I C KO L _G O U R M E T R E S TAU R A N T 

W W W. PA L A I S- C O B U RG .C O M


